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2024 Spätburgunder „Alte Reben“ 

trocken 

 

VDP.GUTSWEIN 

 

Der Anbau: 

Spätburgunder gilt als die Diva unter den Rotweinsorten mit höchsten 

Ansprüchen an Boden und Ausbauweise. Hier stehen die Reben  

auf tiefgründigen Lehmböden, die jederzeit eine optimale Versorgung 

der Pflanzen gewährleisten. Wie auch im klassischen Burgund garantiert 

der hohe Kalksteingehalt im Untergrund ein höchstes  

Maß an Charakter und Finesse. 

Die Trauben stammen aus einem mehr als 30 Jahre alten Weinberg 

direkt in unmittelbarer Nähe zum Weingut. Die Qualität alter 

Rebstöcke ist oftmals besonders hoch. 

 

Der Ausbau: 
 

Ausschließlich vollreife, gesunde Trauben wurden sorgsam von Hand 

selektioniert, vom Stielgerüst befreit und auf der Maische vergoren. 

Nach zweiwöchiger Standzeit wurden sie schonend gepresst.  

Der Wein wurde im Anschluss an die malolaktische Gärung für  

in Holzfässern gelagert. Dabei wurden gebrauchte Barriques verwendet.  

Mit dem Jahrgang 2024 zeigt dieser Spätburgunder erneut eine 

natürliche und klare Kirschfrucht-Aromatik. Kräftig und harmonisch 

präsentiert er sich dabei am Gaumen. Er kann gerne leicht gekühlt 

getrunken werden und ist eine ideale Ergänzung für jeden Essenstisch 

oder für den entspannten Solo-Genuss. 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

• dunkles Fleisch 

• Käse 

• Wild 

• Lamm 

 

 

 

 

• Alkohol: 14,0 % Vol. 

• Säure: 4,6 g/l 

• Restzucker: 0,1 g/l  

• Trinktemperatur: 12-15 °C 

 


