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Spätburgunder

Blanc de Noir

trocken

Der Wein :

Für diesen aus roten Trauben gewonnenen Weißwein wurden ausschließlich gesunde Spätburgunder-Trauben kurz vor der Vollreife von Hand geerntet. Sofort nach der Ernte wurden die Trauben weiterverarbeitet. Durch eine schonende Ganztraubenpressung, wie sie auch bei der Champagner-Grundweinbereitung verwendet wird, konnte ein klarer, heller Saft gewonnen werden.

Dieser wurde temperaturkonkrolliert vergoren und blieb über mehrere Monate hinweg auf der vollen Hefe liegen. Dadurch ist der Wein nun fruchtbetont und frisch, auf der anderen Seite wunderbar harmonisch und tief.

Essensempfehlung:

gegrilltes Fleisch, Käse, Wild, Lamm

Vorhandener Alkohol:..............................12,0 % Vol.

Säure:..........................................................7,5 g/l

Restzucker:..................................................7,4 g/l

Mostgewicht:..............................................92 °Oechsle

Trinktemperatur:.......................................9-11 °Celsius

