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Ungsteiner Herrenberg 

Riesling

Beerenauslese

Die Lage:

Der Herrenberg gilt sicherlich als eine der berühmtesten Lagen der Mittelhaardt. Seine besondere klimatische Stellung beruht auf der Südost-Ausrichtung der Weinberge. Darüberhinaus befindet er sich an den Hängen eines – zum Pfälzer Wald parallelen -Hügels, wodurch er sich jeglichen Kaltlufteinflusses entzieht.

Der Boden:

Im Gegensatz zum sonst vorherrschenden Buntsandstein besteht der Boden des Herrenberg aus Löß-Lehm mit hohem Kalksteingehalt. Dieser macht die Weine aus einer solchen Lage unverwechselbar: mineralische Frische, charmantes Fruchtspiel und ein kräftiger Körper sorgen für besondere Langlebigkeit der Weine.

Der Wein:

Aufgrund glücklicher Witterungsverhältnisse gelang es bereits Anfang Oktober Trauben mit Edelfäule zu ernten. Allerdings selektierten ca. 20 Erntehelfer auf rund vier Hektar Weinbergsfläche nur 200kg edelfaule Trauben. In diesen Trauben konzentrierte sich Aroma und Geschmack in ganz besonderer Weise auf. Dadurch sind die daraus gewonnenen Weine von besonderer Langlebigkeit.

Die 2009er Riesling Beerenauslese vom Ungsteiner Herrenberg zeigt herrlich intensive Fruchtaromen (tropische Früchte). Am Gaumen zeigt er eine unglaubliche Intensität und schmeckt schier unendlos auf der Zunge nach. Ein Zeichen für einen wahrhaft großen Wein. 

Essensempfehlung:

Dessert (z.B. Passionsfruchtsorbet), Käse, Aperitif

Vorhandener Alkohol:..............................10,0 % Vol.

Säure:..........................................................9,5 g/l

Restzucker:................................................158,8 g/l

Mostgewicht:.............................................150 °Oechsle

Trinktemperatur:.....................................10-12 °Celsius

