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A U R I G A

Rotwein QbA trocken

Der Name:

AURIGA ist der lateinische Name für das Sternbild des Fuhrmanns. Mit diesem Rotweincuvée der besonderen Art strebt das Weingut Pfeffingen Jahr für Jahr nach der höchsten Rotwein-„Dimension“. Nur die allerbesten Trauben der Rebsorten Pinot Noir und Cabernet Dorsa (Züchtung aus Cabernet Sauvignon und Dornfelder) werden hierfür verwendet.

Der Ausbau:

Die Trauben der beiden Rebsorten werden sorgsam von Hand selektioniert, entrappt und getrennt voneinander auf der Maische vergoren. Nach zweiwöchiger Standzeit werden sie schonend gepresst. Im Anschluss an die malolaktische Gärung lagern die Weine für 22 Monate in Eichenholzfässern. Die entgültige Cuvée besteht aus 40% Pinot Noir und 60% Cabernet Dorsa und wurde am            21. August 2009 in Flaschen gefüllt.

Essensempfehlung:

dunkles Fleisch, Käse, Wild, Lamm

Vorhandener Alkohol:................................14,0 % Vol.

Mostgewicht:..............................................103 °Oechsle

Säure:..........................................................5,3 g/l

Restzucker:..................................................0,2 g/l

Trinktemperatur:.........................................15-17 °Celsius

