Weinexpertise

2007

Pfeffingen

Rieslaner

Spätlese trocken

Die Lage:

Gewachsen ist dieser Rieslaner in der Lage Ungsteiner Nussriegel, welche als eine der besten Lagen des Edelweinortes Ungstein gilt. Geprägt ist er durch seine frostsichere Lage direkt an der Deutschen Weinstraße und seine alluvialen Sande. Durch diesen hochwertigen Boden werden die Weine aus dem Nussriegel besonders fruchtintensiv und äußerst harmonisch in ihrer Art. 

Seinen Namen erhielt die Lage Nussriegel durch einige charakteristische Waßnussbäume, die vor vielen Jahren noch in den Reihen der Weinberge zu finden waren.

Der Wein:

Die ausgewählten, vollreifen Trauben wurden sorgsam von Hand verlesen, gemahlen und schonend abgepresst. Der Wein wurde anschließend temperatur-kontrolliert vergoren und lagert vor der Füllung für drei Monate auf der Vollhefe. 

Im Duft zeigt er Aromen von Limette und Stachelbeeren. Er hat eine saftig-anregende Art und bleibt trotz seiner Frische sehr lang am Gaumen. 

Essensempfehlung:

Schweinefleisch, Kalbsfleisch, Fisch, Pastete, Krustentiere, Geflügel
Vorhandener Alkohol:..............................12,5 % Vol.

Säure:..........................................................8,6 g/l

Restzucker:................................................ 7,4 g/l

Mostgewicht:.............................................98 °Oechsle

Trinktemperatur:.................................... 10-12 °Celsius
