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Wachenheimer Königswingert

Riesling 

Kabinett trocken

 Die Lage:

Der Wachenheimer Königswingert gilt als eine der besten Lagen des Weinortes Wachenheim. Geprägt ist er durch seinen Buntsandstein-Boden, welcher sehr schnell erwärmbar ist. Durch diesen hochwertigen Boden werden die Weine aus dem Königswingert besonders duftig, äußerst harmonisch und haben eine sehr geradlinige Art. 

Der Wein:

Ausgewählte Trauben von hoher Qualität bilden die Grundlage für diesen Wein. Naturnahe Bewirtschaftung der Weinbergs, reduzierte Erträge, sorgsame Traubenlese und temperatur-kontrollierter Ausbau garantieren höchste Weinqualität.

Im Glas duftet er nach grünem Apfel und Zitrus. Am Gaumen schmeckt er frisch, leicht und sehr lecker.

Essensempfehlung:

Schweinefleisch, Kalbsfleisch, Fisch, Pastete, Krustentiere, Geflügel

Vorhandener Alkohol:..............................11,0 % Vol.

Säure:..........................................................8,0 g/l

Restzucker:................................................ 4,6 g/l

Mostgewicht:.............................................  85 °Oechsle

Trinktemperatur:.................................... 10-12 °Celsius

